
Приложение № 1 к приказу от 

30 декабря 2020 года № 231-о 

«Об  утверждении положений 

об организации питания 

обучающихся  в КОГОАУ 

«Гимназия г. Уржума»  

 

Положение о порядке и организации горячего питания  

обучающихся в КОГОАУ «Гимназия г. Уржума» 

 

 

1. Общие положения 

1.1. Положение о порядке и организации  горячего питания 

обучающихся в КОГОАУ «Гимназия г. Уржума»  (далее – Положение, 

учреждение) устанавливает порядок организации рационального питания  

обучающихся в учреждении, определяет основные организационные 

принципы, правила и требования  к организации питания учащихся, 

регулирует отношения между учреждением и родителями (законными 

представителями) обучающихся, а также устанавливает размеры и порядок 

предоставления частичной компенсации  стоимости  питания отдельным  

категориям обучающихся. 

1.2. Положение разработано в целях организации полноценного 

горячего питания учащихся,  социальной  поддержки и  укрепления здоровья 

детей,  создания комфортной среды образовательного процесса. 

1.3. Положение разработано в соответствии с: 

Федеральным законом от 29.12.2012 № 273-ФЗ «Об образовании в 

Российской Федерации»; 

Федеральным законом от 30.03.1999  № 52-ФЗ «О санитарно-

эпидемиологическом благополучии населения»; 

Санитарными правилами СП 2.4.3648-20 «Санитарно-

эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, 

отдыха и оздоровления детей и молодежи»; 

Санитарно-эпидемиологическими правилами и нормами СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации 

общественного питания населения»; 

Уставом учреждения. 

1.4. Действие настоящего Положения распространяется на всех 

обучающихся в учреждении. 

 

2. Основные цели и задачи 

2.1. Основными целями и задачами при организации питания учащихся 

в  учреждении являются: 

обеспечение учащихся питанием, соответствующим возрастным 

физиологическим потребностям в пищевых веществах и энергии, принципам 

рационального и сбалансированного питания; 



гарантированное качество и безопасность питания и пищевых 

продуктов, используемых для приготовления блюд; 

предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и 

неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания; 

пропаганда принципов полноценного и здорового питания;  

использование бюджетных средств, выделяемых на организацию 

питания, в соответствии с требованиями действующего законодательства.   

 

3. Общие принципы организации питания учащихся. 

3.1. Организация питания учащихся является отдельным обязательным 

направлением деятельности учреждения. 

3.2. Столовая осуществляет изготовление и реализацию готовой 

продукции. 

3.3. Для организации питания учащихся используются специальные 

помещения (пищеблок), соответствующие  требованиям санитарно-

гигиенических норм и правил по следующим направлениям: 

соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам; 

обеспеченность технологическим оборудованием, техническое 

состояние которого соответствует установленным требованиям; 

наличие минимального количества цехов, помещения для хранения 

продуктов; 

обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в  

необходимом количестве и в соответствии с требованиями санитарных 

правил; 

наличие вытяжного оборудования, его работоспособность; 

соответствие иным требованиям действующих санитарныхнорм и  

правил в Российской Федерации.  

3.4. В пищеблоке постоянно должны находиться: 

2-недельное меню приготавливаемых блюд; 

меню дополнительного питания; 

индивидуальное меню для детей, нуждающихся в лечебном и 

диетическом питании (при наличии таких детей); 

технологические карты приготавливаемых блюд; 

гигиенический журнал (сотрудники); 

журналы учета температурного режима холодильного оборудования; 

журналы учета температуры и влажности в складских помещениях. 

3.5. В обеденном зале, должна быть размещена следующая информация: 

ежедневное меню основного (организованного) питания на сутки для 

всех возрастных групп детей с указанием наименования приема пищи, 

наименования блюда, массы порции, калорийности порции; 

меню дополнительного питания с указанием наименования блюда, 

массы порции, калорийности порции; 

рекомендации по организации здорового питания детей. 

3.6. Администрация учреждения совместно с классными 

руководителями осуществляет  организационную и разъяснительную работу с 



обучающимися и родителями (законными  представителями) с целью 

организации горячего питания учащихся на платной или бесплатной основе. 

3.7. Администрация учреждения  обеспечивает принятие 

организационно-управленческих решений, направленных на обеспечение 

горячим питанием учащихся, принципов и санитарно-гигиенических  основ 

здорового питания, ведение консультационной и разъяснительной работы с 

родителями (законными представителями) учащихся. 

3.8. Питание в учреждении организуется на основе меню 

приготавливаемых блюд для каждой возрастной категории учащихся, 

утвержденного руководителем организации. 

3.9. Цены производимой в школьной столовой продукции (стоимость 

готовых  кулинарных блюд, стоимость завтраков и обедов) определяются 

исходя из  стоимости продуктов питания и торговой наценки, установленной 

в соответствии с действующим законодательством. 

3.10. Обслуживание горячим питанием учащихся осуществляется 

штатными сотрудниками  учреждения, имеющими  соответствующую  

профессиональную  квалификацию, прошедшими предварительный (при  

поступлении  на  работу) и периодический медицинские осмотры в 

установленном порядке. 

3.11. Поставку пищевых продуктов и продовольственного сырья для 

организации питания осуществляют организации и индивидуальные 

предприниматели, специализирующиеся на работе по поставкам продуктов 

питания в  образовательные учреждения. 

3.12. На поставку питания заключаются договоры непосредственно 

учреждением. Поставщики должны обеспечивать поставку продукции, 

соответствующей по качеству требованиям государственных стандартов и  

иных нормативных документов. 

3.13. Контроль и учет денежных средств, выделяемых на организацию 

питания,  осуществляет  бухгалтерия учреждения. 

 

4. Порядок организации питания учащихся. 

4.1. Столовая учреждения осуществляет производственную 

деятельность в режиме  односменной работы и шестидневной учебной недели. 

4.2. Питание учащихся организуется на бесплатной и платной основе. 

Питание учащихся 1-4 классов организуется за счет бюджетных средств. 

4.3. Классные руководители ежедневно обеспечивают представление 

информации в столовую о количестве питающихся по категориям. 

4.4. Отпуск горячего питания обучающимся организуется по классам 

(группам) на переменах продолжительностью 20 минут в соответствии с 

режимом учебных занятий. 

4.5. Классные руководители обеспечивают соблюдение режима  

посещения столовой, общественный порядок и содействуют работникам 

столовой в организации питания, контролируют  личную гигиену учащихся 

перед едой. 



4.6. Организация обслуживания учащихся горячим питанием 

осуществляется  путем  предварительного накрытия столов и 

самообслуживания. 

 

5. Информационная открытость 

5.1. В целях информирования родителей (законных представителей) 

ответственное лицо учреждения размещает на официальном сайте меню 

приготавливаемых блюд, ежедневное меню. 

5.2 В учреждении действует общественно-экспертном совете по 

контролю за организацией и качеством питания обучающихся. 

 

6. Ответственность 

Учреждение несет ответственность за качество предоставляемого 

горячего питания в соответствии с действующим законодательством. 

___ 



Приложение № 2 к приказу от 

30 декабря 2020 года № 231-о 

«Об  утверждении положений 

об организации питания 

обучающихся  в КОГОАУ 

«Гимназия г. Уржума»  

 

Положение 

об организации бесплатного горячего питания обучающихся по 

образовательным программам начального общего образования 

в КОГОАУ «Гимназия г. Уржума» 

 

1. Настоящее Положение устанавливает правила обеспечения 

бесплатным горячим питанием обучающихся по образовательным 

программам начального общего образования в КОГОАУ «Гимназия г. 

Уржума» (далее - организация). 

2. Обучающиеся обеспечиваются бесплатным горячим питанием, 

предусматривающим наличие горячего блюда, не считая горячего напитка, не 

менее одного раза в день за счет субсидии из бюджета Кировской области. 

3. Расходы на организацию бесплатного горячего питания на одного 

обучающегося в день на уровне организации могут регулироваться в рамках 

выделенных средств. 

4. Возникающая при реализации мероприятий по организации 

бесплатного горячего питания обучающихся экономия средств субсидии в 

случаях полного или частичного перевода обучающихся на карантин и/или 

дистанционный формат обучения, ведения дополнительных каникулярных 

периодов с целью профилактики случаев заболевания  обучающихся новой 

коронавирусной инфекцией и иными инфекционными и вирусными 

заболеваниями, болезни и отсутствия на занятиях по иным причинам 

отдельных обучающихся используется на обеспечение повышения качества и 

наполнения предоставляемого рациона питания и/или увеличение кратности 

предоставления бесплатного горячего питания обучающимся (сверх одного 

раза в день). 

5. При выборе направления расходования сэкономленных средств 

субсидии в части увеличения кратности предоставления бесплатного горячего 

питания обучающихся 1-4 классов учитывается вместимость школьной 

столовой, численность обучающихся 5-11 классов, желающих питаться в 

школьной столовой. 

6. Выдача сухих пайков, продуктовых наборов и т. п. для переведенных 

на дистанционное обучение или карантин обучающихся за счет средств 

субсидии не допускается. 

7. Обучающимся, одновременно относящимся к нескольким категориям 

лиц, имеющих право на бесплатное питание или питание на льготных 

условиях, питание предоставляется по одному из оснований.  



8. Обучающиеся обеспечиваются бесплатным горячим питанием в 

течение учебного года, за исключением каникул, выходных и праздничных 

дней, в дни фактического посещения ими организации. 

9. Организация здорового питания осуществляется в соответствии в 

соответствии Санитарно-эпидемиологическими правилами и нормами 

СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к 

организации общественного питания населения», утвержденными 

постановлением Главного государственного санитарного врача Российской 

Федерации от 27 октября 2020 г. № 32 и методическими рекомендациями МР 

2.4.0179-20 «Рекомендации по организации питания обучающихся 

общеобразовательных организаций», утвержденными Федеральной службой 

по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека 18 мая 

2020 г. 

10. Решение о предоставлении бесплатного горячего питания 

обучающимся оформляется приказом директора организации. 

11. В целях осуществления контроля за организацией и качеством 

питания обучающихся создается общественно-экспертный совет из 

представителей работников организации, родителей (законных 

представителей), экспертной общественности. 
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